Poulangerie Henri Muntzer

25 rue du Général RAMPONT
67170 BRUMATH

Email : henri.muntzer@wanadoo.fr
Tel : 03.88.51.10.89

NOLL / NOUVEL AN 92016

Biiches en biseuit - 59€/kg Paing §péciaux

e

she

sshe
ks

e

Créme mousseline Seigle
Créme pétissiere chocolat Narvik
Biche Tutti (biscuit + fruits) Campagne
Blche Paris-Brest Complet
Blche “La Havane” (Mousseline café / rhum) Forét Noire
Moisson
Charron

Pﬁches glaCéeS - 59€/kg Noix

Anglais pain de Mie

Pain pour Foie Gras

Baguettes aux graines

Mini petits pain “étoile de Noél”

Miche a la découpe

Pain surprise aux noix, garnis, pour 4/6 et 6/8

Tradition (vanille, framboise, mandarine)
Exotique (ananas, kiwi, passion)
Alsacienne (vanille, chocolat, fraise)

Glaces et sorbets sont également de fabrication maison
confectionnées au sucre de canne.

personnes.
Degserts glaces
Vacherin surprise RO
Glace assortie, plus de meringue et moins de chantilly. SFCClalItCS
Vacherin Pz?te: en Cr'Ol:lte . . -
Parfums au choix : vanille, café, chocolat, fruit de la passion, Paté en crolite avec médaillon de foie gras d'oie
fraise, framboise, ananas, kiwi, citron, mandarine, coco, maison
pistache, mare. Paté Lorrain
Boule de noél Christstollen - 25,00€/kg
Croquant, parfait vanille, glace assortie et mini ananas Bredele
* garni. Pralinés
Petits Fours
MOMSS€S Zimtsterne - 60,00€/kg
Mousse
Parfums : Kirsch, chocolat, chocolat griottes, 3 chocolats, S 1’) .
framboise.. anh§ ou llﬁr
Blche idaeus (taille unique 30cm) Mille-feuilles
Mousse chocolat/framboise sur fond de frangipanne Féret Noire

pistaché Saint-Honoré.

Blche mousse Forét Noire y
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Henri MUNTZER, votre Boulanger Patissier Glacier, et son équipe vous proposent pour les fétes de fin d'année leurs
PRODUITS FESTIFS, tous réalisés artisanalement a la boulangerie avec des composants de la plus haute qualité.



Horaire§ d’ouverture

Vendredi 23/12
5h30 a 12h30 et 15h00 a 19h00

Samedi 24/12
5h30 a 14h00

Dimanche 25/12
11h00 a 12h00
Uniquement commande patisserie

Lundi 26/12

Magasin fermé

Samedi 31/12
5h30 a 14h00

Nous prenons les commandes au magasin jusqu’au
20 décembre.

Nos pains blancs sortent du four vers 6h trop
chauds pour étre coupés. Nous ne pouvons pas vous
proposer de trancher les pains le 24 décembre.

Tous nos articles sont de fabrication maison, pas de
revente !

Nous vous remercions pour votre confiance et
votre fidélité.

Joyeux Née
& Bonhe anhée 2017

Réalisation flyer
www.metter.fr



