
Boulangerie Henri Muntzer

NOËL / NOUVEL AN 2016 

25 rue du Général RAMPONT 
67170 BRUMATH
Email : henri.muntzer@wanadoo.fr
Tel : 03.88.51.10.89

Bûches en biscuit - 39€/kg
Crème mousseline
Crème pâtissière chocolat
Bûche Tutti (biscuit + fruits)
Bûche Paris-Brest
Bûche “La Havane” (Mousseline café / rhum)

Mousses
Mousse 
Parfums : Kirsch, chocolat, chocolat griottes, 3 chocolats, 
framboise..

Bûche idaeus (taille unique 30cm)
Mousse chocolat/framboise sur fond de frangipanne 
pistaché

Bûche mousse Forêt Noire

Sans oublier
Mille-feuilles
Fôret Noire 
Saint-Honoré.

Pains spéciaux
Seigle
Narvik
Campagne
Complet
Forêt Noire
Moisson
Charron
Noix
Anglais pain de Mie
Pain pour Foie Gras
Baguettes aux graines
Mini petits pain “étoile de Noël”
Miche à la découpe
Pain surprise aux noix, garnis, pour 4/6 et 6/8 
personnes.

Bûches glacées - 39€/kg
Tradition (vanille, framboise, mandarine)
Exotique (ananas, kiwi, passion)
Alsacienne (vanille, chocolat, fraise)
Glaces et sorbets sont également de fabrication maison 
confectionnées au sucre de canne.

Spécialités
Pâté en croute
Pâté en croûte avec médaillon de foie gras d’oie 
maison 
Pâté Lorrain
Christstollen - 25,00€/kg
Bredele
Pralinés
Petits Fours
Zimtsterne - 60,00€/kg

Desserts glacés
 Vacherin surprise
Glace assortie, plus de meringue et moins de chantilly.

Vacherin
Parfums au choix : vanille, café, chocolat, fruit de la passion, 
fraise, framboise, ananas, kiwi, citron, mandarine, coco, 
pistache, mûre.

Boule de noël
Croquant, parfait vanille, glace assortie et mini ananas 
garni.

Henri MUNTZER, votre Boulanger Pâtissier Glacier, et son équipe vous proposent pour les fêtes de  fin d’année leurs 
PRODUITS FESTIFS, tous réalisés artisanalement à la boulangerie avec des composants de la plus haute qualité.



Vendredi 23/12
5h30 à 12h30 et 15h00 à 19h00

Samedi 24/12
5h30 à 14h00

Dimanche 25/12
11h00 à 12h00 

Uniquement commande pâtisserie

Lundi 26/12
Magasin fermé

Samedi 31/12
5h30 à 14h00

Horaires d’ouverture

Joyeux Nöel
& Bonne année 2017

www.met ter . f r

Nous prenons les commandes au magasin jusqu’au 
20 décembre.

Réalisation flyer

Nos pains blancs sortent du four vers 6h trop 

chauds pour être coupés. Nous ne pouvons pas vous 

proposer de trancher les pains le 24 décembre.

Tous nos articles sont de fabrication maison, pas de 

revente !

Nous vous remercions pour votre confiance et 
votre  fidélité.


